cAokkonen

pukeutuu haalariin

Eila Kosuncn

Viinihermanin Timo Ket

ajan. Lehtikultaisen Hipun lisiksi valikoimiin kuuluvat Valamon Kerubi ja Serafi.

delta.

ARVIOINNIT JA KUVAUKSET
viinien ominaisuuksista ovat
aina henkilékohtaisia. Timo
Kettunen kannustaa kokeile-
maan, silli oma suutuntuma
ratkaisee, ei viinistd annettu
toisen arvio.

- Etiketti ei kerro, onko
se hyviid vai ei, sillid jokaisen
ihmisen suussa hapokkuus on
erilaista. Luota omaan suutun-
tumaan. Se on oikea, Kettunen
kannustaa.

Kesilld vietetiiin monen-
laisia juhlia, joissa tirked oh-
jelmanumero on maljan nos-
taminen kuohujuomalla. Kilis-
timiseen kiyviit Valamon Vii-
nihermanin Valamon Kerubi,
Serafi ja Hippu.

- Marjakuohuviineilli on
Kerubi ja Serafi eli enkelten
nimet, onhan kuohuviinid
kutsuttu enkelten juomaksi.
Viinit keventiivil tunnelmaa,
antavat siivel, Uulena makuna
on tullul mesimarjaa sisiltivi
rose Serafi. Mesimarja on ko-
timaista, Oulun seudulta k-
sin poimittua luonnonmarjaa,
Kettunen kertoo.

Kuohareitten kuningas on
22 karaatin lehtikultaa sisél-
tavd Hippu. Valkoisista viini-
marjoista ja keltaisesta karvi-
aisesta ja hippusesta mairistd
lakkaa valmistettu kullankel-
tainen juoma saa lehtikultan-

hoitaa marj

Ly

sa jatkossa kenties Homantsin
Pampalosta.

- Lehtikultaa on kiytet-
ty alkoholiteollisuudessa en-
nenkin. Uskotaan, ettd kulta
parantaa kaikki vaivat, Kulta-
hiput voi huoletta nauttia, ne
menevit kylld elimiston FEipi.
Tai sitten, jos haluaa ne talteen,
kannattaa kiyltid siivildd.

Ruokaviineistd Timo Ket-
tunen nostaa esille Valamon
Sinisen, puolikuivan valko-
viinin,

- Se on hyvi yleisviini,
sopii grillatulle ja savustetulle
kalalle, kanalle ja micdoille li-
haruoille. Parsakeiton kanssa
se on suorastaan erinomainen.
Viherviini- ja valkoisista viini-
marjoista tulee viiniin tukeva
runko. Se on se juju tissi vii-
nissi.

Mustaviinimarjoista ja va-
riksenmarjoista  valmistettu
Valamon Punainen on yleis-
viini liharuoille. Timo Ket-
tusen mukaan on yksi ruoka
ylitse muiden, johon Punainen
kiy erinomaisesti: Janssonin
kiusaus. Anjoviksen kanssa ei
yleensd viini maistu mutta ti-
mé viini maistuu.

Kesdisen marjaisasta Va-
lamon Vaeltajasta saa kevedd
ja raikasta sangriaa lisdimalla
spriteii ja jditd. Sopiva sekoi-
tussuhde on 1:2 tai 1:1, ihan
tilaisuuden ja suutuntuman
mulcaan.

in lihipelloilla.

Valamnn Vlmlllermall

= Perustettu 1997

= Viljeltyd pinta-alaa Vala-
mossa 4 ha

= Vuosituotanto 70 - 80
000 litraa

= Vienti Saksaan 50 000
litraa eli 2/3 tuotannosta.

VALAMON VIINIHERMANIN
glégiviinin vienti Saksan jou-
lumarkkinoille on menestysta-
rina, joka yllitti taysin.

J

minne menndé

105-vuotias béyrylﬂiva tekee
paluun Heindvedelle 28.—29.7.

SSHEy 224
o gy

Paluumatkalle Heindvedeltd Savonlin-
naan 29.7. klo 9.

Lihde musiikilliselle héyrylaivaristei-
Iylle, matkassa mukana oopperalaula-
jat fuba Kotilainen ja Hanna Rantala.
Lihté Savonlinnasta 28.7. klo 9.00,
konsertti Kermankeitaalla kello 16.

Pidser laivan kyytiin Oravista, jonne
bussikuljetus Heinavedelta klo 10.00.

Savonlinnan Laivat Oy
puh. o500 653 774
info@savonlinnanlaivac.fi
www.savonlinnanlaivac.f

JOKERI POKERI BOX!

Koko perheen ILOINEN taikast

HEINAVESI, Monitoimitalo

perjantaina 15.7. klo 18.00

Liput 10 € (kaksi vuotta tayttaneiltd) tuntia ennen ovelta.
Varaukset ja tied l

simo@simoaalto.com tai 044 2998 155
www.simoaalto.com

kesdkier

Esityksen kesto n. 50 min.
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- Viime vuonna Sal
vietiin 50 000 litraa sekii 4.7 |
prosentin ettd  alkoholiton-
ta gligiviinid. Viini viedddn
suurissa sammioissa, ja Sak-
sassa se pakataan bigeihin.
Suosio johtuu erilaisesta, hy-
viisti mausta. Mustaviini- ja
variksenmarjapohjainen glgi
maustetaan saksalaisten ma- :
kuun sopivaksi,

Timo Kettusen mukaan ;
keskieurooppalainen glisgivii- :
ni on tehty sellaisista viineis-
ti, jotka eivit ole kelvanneet :
sellaisenaan myyntiin, lihes
epiikurantista tavarasta.

Viinihermanin  gligissi
maistuu pohjoiset marjat, jot-
ka kuumennettuna vain pa-
ranevat.

- Askabout dining possibilties

Ilmlnmmm 10 am-7 pm

KAHVIO SAURUS + CAFE SAURUS
Luostaritie 78 - 79830 PALOKKI = puh, {

7) 563 188 « 0400 760 430




